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Zhodnocení pátého setkání – Žamberk  9. 3. – 10. 3. 2015

Účastníci:
Lektoři Třebíč: Ing. Irena Hejzlarová, Ing. Renata Hrušková – věcný manager
Lektoři Žamberk: Jaroslav Rojek, Milan Rojek
Žáci Třebíč:
Kateřina Horáčková
Renáta Tomková
Miroslava Beránková
Klára Valešová
Barbora Macková
Štěpánka Kuglíková
Nikola Veselá
Michaela Ferdová
Matouš Doležal
Nazar Kučera
Andrea Sapíková
Josef Jahoda
Žáci Žamberk:
Lenka Koblásová
Jana Holubářová
Antonín Horák
Marián Bílý
Nataša Horová
Denisa Procházková
Zdeněk Štika
Sandra Myšáková
Tereza Kleslová






Datum: 9. – 10. 3. 2015
Místo konání: SSŠ Žamberk

1. den:
10,00 – 10,30	přivítání, úkoly tohoto setkání, úvodní hry
10,30 – 11,30	tvorba oslovovacího dopisu budoucích firemních zákazníků
11,30 – 13,00		přestávka, oběd
13,00 – 18,00	normování, technologický postup výroby a nákup surovin a tvorba nákupních a prodejních cen výrobků
	tvorba ceníků výrobků
	práce s pokladnou

		
2. den:
[bookmark: _GoBack]8,00 – 13,00	technologické postupy výroby produktů minipodniku prakticky
	práce s webem


Všechny aktivity vedou žáci SSOŠ a SOU s.r.o. z Třebíče pod dohledem lektorů.

Zhodnocení splnění jednotlivých aktivit:

Rozpis splněných aktivit:
Tvořili jsme oslovovací dopis pro firemní klientelu. Pracovali jsme ve skupinách, poté jsme práci jednotlivých kolektivů vyhodnotili, dopis přepracovali společně. Je nyní po doplnění příslušných dat připraven pro rozeslání na potencionální firemní zákazníky.
Byli jsme seznámeni se základy normování spotřeby surovin, s výpočtem nákupní ceny potravin, s výpočtem prodejní ceny pokrmů a evidencí zboží. Poté jsme počítali normování spotřeby surovin – věnečky z odpalovaného těsta - a museli jsme propočítat spotřebu surovin. Zjistili jsme si: 
a) TPV (Technologický postup věnečků) - korpusů
b) TPV (Technologický postup věnečků) – vanilkového krému
Druhý den, jako překvapení, jsme dostali od lektorů úkol tento výrobek vyrobit při dodržení všech pravidel – hygiena, pracovní postupy, normování, použití příslušných surovin.
A nakonec jsme museli vytvořit nákupní výpočet ceny potravin, což dělá 98,- Kč/kg.

Úkoly na příští setkání pro skupinu ze Žamberku:
Základy komunikace v Aj
Práce s webem
Práce s pokladnou

Zapsal: Anita Míčová
Kontrola: Irena Hejzlarová - lektor
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